


AvAnt de devenir le HellCitY, le lOOKSOr étAit un lieu emblémAtique 
et légendAire : fOndée pAr pierre JOllY et élue pluS belle bOîte de nuit 
frAnçAiSe en 1986, le lOOKSOr A fAit dAnSer deS générAtiOnS entièreS. 

SOn HéritAge perdure AuJOurd’Hui, immOrtAliSé dAnS lA CHAnSOn de 
pHilippe KAterine, lOOKSOr J’AdOre  ! 
pAr reSpeCt pOur le lieu et SOn HiStOire, nOuS AvOnS COnServé SOn 
ArCHiteCture pYrAmidAle, COmme un Clin d’Oeil À CelleS et CeuX qui l’Ont 
COnnu et Aimé.

le HellCitY, C’eSt déSOrmAiS un brewpub et un reStAurAnt, Où l’eXpertiSe 
de lA brASSerie vendéenne méluSine renCOntre l’eSprit rOCK’n’rOll du 
HellfeSt !

vOuS pOurrez Y déguSter nOtre gAmme de bièreS ArtiSAnAleS uniqueS, 
et une CArte CréAtive fAiSAnt le lien entre CuiSine trAditiOnnelle et 
Street fOOd. et pOur leS AmAteurS.riCeS de vinS, une  SéleCtiOn de Ce qui 
Se fAit de mieuX en frAnCe !

CHAngement de StYle et d’épOque mAiS tOuJOurS lA même envie de renCOntreS 
et de COnviviAlité : un lieu Ouvert À tOu.te.S, tOute l’Année !



/ pAle Ale HellCitY 5%
/ blAnCHe HellCitY 4%
/ frenCH ipA HellCitY 6,5%
/ HellfeSt ipA 6,66%
/ bière nAntAiSe Ambrée 5,6%

/ épHémèreS HellCitY

/ CHOuffe blOnde 8%  33 Cl

/ deSperAdOS 5,9%  33 Cl

/ mOrt Subite KrieK CeriSe 4%  33 Cl

/ tête HAute ipA O.5%  33 Cl

/ tête HAute blAnCHe HibiSCuS  O.5%  33 Cl

/ pAnACHé 

/ mOnACO 

/ piCOn bière

bièreS preSSiOnS

bièreS bOuteilleS

bièreS SAnS AlCOOl

À bASe de bière

3,5O€
3,5O€

   5€
  4€
  4€

4,5O€

1O€

6,5O€
6,5O€

   9€
  7€
  7€

8€

18€
18€

   25€
  2O€
  2O€

22€

6€
6€
6€

6€
6€

  4€      8€
  4€      8€
  4€      8€

  25 Cl             5O Cl            15O Cl

/ médiAtOr 
   déCOuverte de 4 X 12.5Cl de bièreS HellCitY

  25 Cl     5O Cl

Cidre

/ Cidre lA mOrdue 6°  27,5 Cl  6€

eAuX
/ H2pOp 7O Cl

/ H2pOp pétillAnte 7O Cl

/ vittel 5O Cl

/ vittel 1 l
/ SAn pellegrinO 5O Cl

/ SAn pellegrinO 1 l

1,5€
1,5€

3€
5€
3€
5€



/ eAu SirOp / diAbOlO 25 Cl

   grenAdine, pêCHe, frAiSe, mentHe, CeriSe, OrgeAt,

    AnAnAS, viOlette, AbriCOt, bAnAne, CitrOn, 

    bAnAne Kiwi, CASSiS, AbriCOt, rOSe, Kiwi

    HibiSCuS, lemOn teA

/ limOnAde  25 Cl

/ perrier  33 Cl

/ COCA COlA, COCA COlA zerO, 
   COCA COlA CHerrY  33 Cl

/ fAntA OrAnge  25 Cl

/ fuzeteA pêCHe 25 Cl

/ Sprite  25 Cl

/ red bull, red bull pAStèque  25 Cl

/ tOniC lA frenCH 2O Cl

/ ginger beer lA frenCH 2O Cl

/ minute mAid 25 Cl

    AbriCOt, AnAnAS, OrAnge, pOmme, tOmAte

/ OrAnginA  25 Cl

rOSéS
/ griS de griS  12 Cl

    mAiSOn CAStel, pinOt griS

/ CôteS de prOvenCe  12 Cl

    CHâteAu tOur SAint-HOnOré, 
    grenACHe & CinSAult

/ Cru ClASSé CôteS de prOvenCe  12 Cl

    CHâteAu mArguerite, grenACHe,
    CinSAult, rOlle

pétillAntS & CHAmpAgne
/ prOSeCCO  1O Cl

    riCCAdOnnA, glerA

/ vOuvrAY 1O Cl

    bulle nAntAiSe, CHArdOnnAY 
    & fOlle blAnCHe

/ CHAmpAgne  1O Cl

    billeCArt SAlmOn, pinOt nOir, 

SOftS

vinS Au verre

2€/2,5O€ 

2€
4€
4€

4€
4€
4€
4€
4€
4€
4€

4€

3€

5€

4,5O€

4,5O€

6€

8,5O€

4€

4,5O€

5,5O€

5,5O€

7€

9€

4€

4€

6€

5,5O€

5,5O€

12€

/ eXpreSSO
/ AllOngé
/ dOuble eXpreSSO
/ Crème
/ nOiSette
/ grAnd Crème
/ CAppuCCinO
/ CAfé viennOiS
/ CHOCOlAt CHAud
/ CHOCOlAt viennOiS
/ tHé
/ Spring CAppuCCinO
/ grOg
/ iriSH COffee
/ frenCH COffee
/ JAmAiCAn COffee

bOiSSOnS CHAudeS
1,8O€
1,8O€
3,5O€
2,2O€ 
2,2O€

4€
4,5O€
4,5O€

4€
4,5O€
3,5O€

5€
7€
9€
9€
9€

blAnCS / wHite

/ muSCAdet Sur lie  12 Cl

    melOn b.

/ muSCAdet Cru CliSSOn  12 Cl

    melOn b.

/ AuguSte  12 Cl

    CHâteAu de lA mulOnnière, CHenin blAnC

/ AnnA (tendre)  12 Cl

    CHâteAu de lA mulOnnière, CHenin blAnC

/ menetOu SAlOn  12 Cl

   dOmAine du lOYe, SAuvignOn blAnC

/ CHAbliS  12 Cl
   dOmAine d’éliSe, CHArdOnnAY

rOugeS / red

/ CAHOrS  12 Cl

   ClOS triguedinA, mAlbeC

/ CôteS du rHône 12 Cl

    dOmAine duSeigneur, grenACHe & SYrAH

/ CHinOn  12 Cl

    dOmAine fAbriCe gASnier, CAbernet frAnC

/ COrbièreS  12 Cl

    CHâteAu CArAguilHeS, grenACHe, 
    SYrAH, CArignAn

/ SAnCerre  12 Cl

    dOmAine fOuASSier, pinOt nOir

/ lA ClApe  12 Cl

    CHâteAu de l’HOSpitAlet, SYrAH, 
    mOurvèdre, grenACHe



   

    Spritz     15 Cl

     / St germAin 
     / AperOl
     / CAmpAri
     / mAndArine
     / lillet rOSé
     / CHAmbOrd
     / itAliCuS
     / limOnCellO
     / SArti rOSA
     / biAnCO Spritz
     / mArtini biAnCO Spritz

rOCKStArS
/ mArgAritA       1O Cl

    tequilA el JimAdOr, COintreAu, 
    CitrOn vert, Sel

/ Hell ti punCH        6 Cl

    rHum vieuX St JAmeS neCtAr, CitrOn vert, 
    liqueur de piment d’eSpelette

/ Old fASHiOned       8 Cl

    mAKer’S mArK, CASSOnAde,AngOSturA bitter, OrAnge

/ negrOni       9 Cl

    gin bOmbAY, CAmpAri, 
    mArtini rOuge, OrAnge

/ lASting vAlueS       9 Cl
   wOOdfOrd reServe, mArtini rOuge, CAmpAri CAfé,  

    SirOp vAnille, épiCeS

/ eSpreSSO mArtini       12 Cl
   vOdKA wYbOrOwA, liqueur de CAfé 
    du HOndurAS, bAileYS, eXpreSSO, 
    peYCHAud bitter

/ never enOugH        1O Cl
    wHiSKY lApHrOAig, diSArOnnO, CitrOn JAune, 

    fee fOAm, SirOp fAlernum

/ ClOver Club       12 Cl
    gin beefeAter, nOillY prAt, CitrOn JAune, 
    SirOp frAmbOiSe, purée mYrtille, fee fOAm

/ blOOdY mArY          12 Cl 

    vOdKA wYbOrOwA, tAbASCO, wOrCeSterSHire,   

    CitrOn JAune,Sel de Céleri, JuS de tOmAte,  

    pOivre, bitter Céleri

/ pOrnStAr mArtini       13 Cl
   vOdKA greY gOOSe, JuS fruit de lA pASSiOn,      
    CitrOn JAune, SirOp vAnille, SHOt prOSeCCO

COCKt’Hell

9€
9€
9€
9€
9€
9€
9€
9€ 
9€
9€ 
9€ 

/ lOng iSlAnd iCe teA       25 Cl
    vOdKA wYbOrOwA, tequilA el JimAdOr, 
     rHum HAvAnA, gin beefeAter, COintreAu, 
     CitrOn vert, COCA COlA

/ mAX-Y-bOOm      25 Cl
   génépi, CitrOn vert, bière pAle Ale, 

    bitter SCArbOrOugH, AngOSturA bitter 

SignAtureS

/ tAKOYAKi bY JAde       12 Cl
    tOKi wHiSKY, SirOp de bergAmOte

    CitrOn JAune, tHé nOir, bitter gingembre

/ dulCe primAverA  bY mAinA       12 Cl
    gin mAre, SAint germAin, COnCOmbre, bASiliC, 

    CitrOn JAune, SirOp gingembre, pOivre nOir, fee fOAm

/ lOSt in tiJuAnA  bY dAmien       12 Cl
    CACHAçA leblOn, SirOp de frAmbOiSe, 

    CHOCOlAt CHAud, AmArettO, bitter peYCHAud

/ COCKtAil CréAtiOn
/ COCKtAil de lA SemAine

mOCKtAilS

/ virgin mOJitO
/ virgin pinA COlAdA
/ virgin Spritz
/ virgin HugO Spritz

/ mOCKtAil CréAtiOn
/ mOCKtAil de lA SemAine

  

ApéritifS
/ Kir CliSSOnnAiS  12 Cl

/ Kir rOYAl  12 Cl

/ riCArd, pAStiS  2 Cl

/ mArtini 6 Cl

    rOuge, blAnC

/ Suze 5 Cl

/ lillet  5 Cl

    blAnC, rOSé

/ CAmpAri  5 Cl

5€
13€
3€

4,5O€

4€
4,5O€

4€

digeStifS & liqueurS 4 Cl

/ mentHA SpeAKeASY
/ get 27
/ mentHe pAStille
/ génépi
/ mAndArine nApOléOn
/ bumbu liqueur CreAm
/ bAileYS
/ CHArtreuSe verte
/ COgnAC AuX AmAndeS
/ verveine
/ limOnCellO
/ liqueur AbriCOt  

6€
6€
6€
8€
5€
7€
6€
9€
8€
8€
6€

1O€

9€

9€

1O€

1O€

11€

12€

11€

1O€

11€

13€

12€

13€

13€

13€

13€

12€
12€

6,5O€
6,5O€
6,5O€
6,5O€

6,5O€
6,5O€

ClASSiCS
/ mOJitO       3O Cl

    rHum HAvAnA 3 AnS, CASSOnAde, AngOSturA bitter 
    CitrOn vert, mentHe, eAu gAzeuSe

    + Supp fruit 
     pASSiOn, frAiSe, frAmbOiSe, AnAnAS

/ gin & tOniC        2O Cl

    gin beefeAter, tOniC, CitrOn vert & JAune

/ AmeriCAnO      15Cl

    CAmpAri, mArtini rOuge, eAu gAzeuSe, OrAnge

/ mule          25 Cl mOSCOw / lOndOn / meXiCAn

/ CAÏpirinHA      1O Cl

    CACHAçA leblOn, CASSOnAde, CitrOn vert

/ pinA COlAdA      25Cl

    rHum HAvAnA 3 AnS, JuS d’AnAnAS, lAit COCO

9,5O€

O,5O€

9€

9€

9,5O€
1O€

1O€



/ nOtre plAnCHe de CHArCuterieS et frOmAgeS
    CHArCuterieS begein, frOmAgeS, pAin ArtiSAnAl et beurre AOp lA COnviette

/ pOulet mAriné et fritS, mAYO CurrY
/ pOrtiOn de friteS, mAYO CurrY
/ HOumOuS pOiS CHiCHeS et betterAve
/ OignOnS ringS, mAYO AïOli 
/ CAmembert rôti, tOmAteS SéCHéeS et bASiliC 
/ StiCK mOzzA pAné et frit, mAYO AïOli
/ tAtAKi de bOeuf, mArinAde SOJA, Huile grillée  
/ bOeuf effilOCHé en terrine, rAvigOte Au CASSiS 
/ tArtine de Curé nAntAiS, COnfit d’OignOn 
   À lA bière HellCitY

pOur COmmenCer
18€

8€
3,5O€

4€
7€

 12€
  9€
12€

 7,5O€
  1O€  

  

fOrmule du JOur*

entrée + plAt + deSSert 21€
entrée + plAt 19€
plAt + deSSert 19€

/ bASque
   mélAnge de SAlAde, pOulet, OSSAu irAtY, CHOrizO, 
   Oeuf dur, tOmAte COnfite

/ nAntAiSe
   mélAnge de SAlAde, tOASt Curé nAntAiS, 

   pOmmeS pOCHéeS Au muSCAdet, pOitrine fumée, 

   CHipS de blé nOir et piCKleS

/ pOKe SAumOn
   riz vinAigré, SAumOn mAriné, COnCOmbre, 

   edAmAme, CArOtte, mAngue, SéSAme

/ pOKe vegge
   riz vinAigré, COnCOmbre, edAmAme, CArOtte,

   mAngue, SéSAme, fruit de lA pASSiOn

SAlAdeS & bOwlS
18€

   

19€

19€

17€

* le midi, du lundi Au vendredi, SAuf JOurS fériéS

burgerS & SAndwiCHeS

  - Servi AveC SA pOrtiOn de friteS -

/ CHeeSe burger
    pAin bun ArtiSAnAl, HACHé de bOeuf, pOitrine fumée, 
    CHeddAr, SAuCe burger mAiSOn, piCKleS d’OignOn rOuge

/ SignAture
    pAin bun ArtiSAnAl, dOuble HACHé de bOeuf, pOitrine fumée,     
    CHeddAr, SAuCe burger mAiSOn, piCKleS d’OignOn rOuge

/ burger tHAÏ   
    pAin bun ArtiSAnAl, pOulet pAné CrOuStillAnt, mAYO 

    miSO-gingembre, CHOuX rOuge mAriné

/ rOSSini
    pAin bun ArtiSAnAl nOir, HACHé de bOeuf, fOie grAS,    

    Crème de truffeS, tOme fermière, piCKleS d’OignOnS

/ blACK tunA (Servi frOid)
    pAin tOASté ArtiSAnAl nOir, tHOn, tOmAteS COnfiteS,  

    SAlAde, mAYO miSO-gingembre et OignOnS fritS

/ piCAnte
    pAin bun ArtiSAnAl, HACHé de COCHOn, CHOrizO, COnfit d’OignOn 

    À lA bière HellCitY, pOitrine fumée, tOme fermière, 

    piCKleS d’OignOnS, SAuCe Hellfire

pOSSibilité de HACHé végétAl Sur tOuS nOS burgerS

18€

22€
   

21€

26€

18€

22€

menu 
Enfant

-de 1O AnS

SteAK HACHé Ou pOulet pAné 
Ou pOiSSOn 

+ une bOule de glACe 

11 €

     



deSSertS

nOS tArtAreS

glACeS

/ éCHine de COCHOn Au SOJA, Cuite À bASSe tempérAture
   éCrASé de pOmme de terre et SAuCe Hellfire 

/ mAgret de CAnArd entier frAnçAiS,
   pOmmeS de terre grenAilleS  et SAuCe À l’OrAnge

/ AndOuillette de CHez pAul begein, lA fAmeuSe ...
   friteS et SAuCe mOutArde

/ Suprême de vOlAille AuX épiCeS dOuCeS
   friteS et SAuCe béArnAiSe 

/ SAumOn “lAbel rOuge“ SnACKé Sur lA teppAnYAKi
   légumeS de SAiSOn et SAuCe CHimiCHurri 

/ filet de bAr
   légumeS de SAiSOn et SAuCe beurre blAnC 

/ nOtre inCOntOurnAble Côte de bOeuf (2 perSOnneS, env. 1 Kg) 
    2 SAuCeS et 2 gArnitureS

/ rOCK’n’meAt (2 perSOnneS, env. 884 grS)
    mAgret, bOeuf, COCHOn + 2 SAuCeS et 2 gArnitureS

/ fAuX filet SéleCtiOn de nOtre terrOir
    rACeS limOuSine, CHArOlAiSe Ou rOuge deS préS
    friteS et SAuCe béArnAiSe

/ pièCe de bOeuf SéleCtiOn du CHef
   friteS et SAuCe béArnAiSe

/ SAuCe SupplémentAire    1 €     / gArniture SupplémentAire    2.5O€

Sur lA flAmme
   18€

   
26€

21€

2O€

23€
 

26€ 

79€

65€

 26€        48€         69€      
3OO grS    6OO grS    9OO grS

22€

/ lA briOCHe perdue, CArAmel Au beurre SAlé, glACe vAnille
/ pAvlOvA, frAiSeS et rHubArbe, AgrumeS 
/ le mOelleuX Au CHOCOlAt vAlrHOnA, enCOre tiède ... 
/ le tirAmiSu ClASSique, pOur 2 perSOnneS 
/ riz Au lAit, CArAmel et Crumble tOnKA 

/ ASSiette de 3 frOmAgeS d’iCi et d’AilleurS

/ CAfé gOurmAnd
/ iriSH COffee gOurmAnd
/ eXpreSSO mArtini gOurmAnd

/ 1 bOule / 2 bOuleS / 3 bOuleS
    frAiSe, CitrOn, vAnille, CHOCOlAt 

/ lA HellCitY
    glACe vAnille et SéSAme nOir, 
    COuliS de fruitS rOugeS épiCé, CHAntillY, 
    eSpelette/frAmbOiSe et SuCre pétillAnt

/ lA COupe COlOnel
   SOrbet CitrOn, vOdKA glACée

/ lA CubAine
   glACe vAnille, rHum Ambré 

9€
   1O€

9€
18€

  8€

11€

1O€

16€
16€

    / priX netS et ServiCeS COmpriS.

    / l’AbuS d’AlCOOl eSt dAngereuX pOur lA SAnté, À COnSOmmer AveC mOdérAtiOn. 

    / lA liSte deS AllergèneS préSentS dAnS nOS plAtS, AinSi que lA prOvenAnCe de nOS viAndeS, 

       SOnt diSpOnibleS Sur demAnde AuprèS de nOtre perSOnnel.

tOuS nOS plAtS SOnt grilléS devAnt vOuS Au mibrASA

9€

9€

9€

3€/6€/8€

/ tArtAre de bOeuf prépAré devAnt vOuS                                                                                19€
/ tArtAre de bOeuf itAlien prépAré devAnt vOuS                                                                     22€
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www. HellCitY. fr
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nOuS SOmmeS de vrAiS pASSiOnnéS !
CelA implique un inveStiSSement À CHAque inStAnt et une mAin d’Oeuvre quAlifiée.

 
CHAque prOduit eSt le fruit d’un SOurCing réfléCHi et reSpOnSAble,

AveC nOS fOurniSSeurS qui pArtAgent nOS vAleurS.
(mAtièreS premièreS de quAlité, bruteS et frAnçAiSeS)

 
/ AS deS glACeS (56) glACeS ArtiSAnAleS

/ begein (85) CHArCuterie ArtiSAnAle et COCHOn lOCAl
/ berJAC (44) viAndeS, pOiSSOnS, épiCerie fine

/ fruidiS (44) légumeS et fruitS
/ trAnSgOurmet (44) épiCerie, Crèmerie
/ pASSiOn frOid (44) viAnde, Crèmerie

/ AlpAgel (44) glACeS mArqueS
/ SéSAme (44) pAinS et burgerS

/ ferme deS CApriCeS d’AnglOS (49) frOmAgeS, 
Crème et lAit CruS

et d’AutreS À venir ...


