
      



Avant de devenir le HELLCITY, le LOOKSOR était un lieu emblématique 
et légendaire : fondée par Pierre JolLy et élue plus belle boîte de nuit 
française en 1986, le Looksor a fait danser des générations entières. 

Son héritage perdure aujourd’hui, immortalisé dans la chanson de 
Philippe Katerine, Looksor j’adore  ! 
Par respect pour Le lieu et SON HISTOIRE, nous avons conservé son 
architecture pyramidale, comme un clin d’OEil À cELLES ET CEUX qui l’ont 
connu et aimé.

le HELLCITY, c’est DÉSORMAIS un brewpub et un restaurant, où l’expertise 
de la brasserie vendéenne Mélusine rencontre l’esprit rock’n’roll du 
Hellfest !

Vous pourrez y déguster notre gamme de bières artisanales uniques, 
et une carte créative faisant le lien entre cuisine traditionnelle et 
street food. Et pour les amateurs.RICES de vins, une  sélection de ce qui 
se fait de mieux en France !

Changement de style et d’époque mais toujours la même envie de rencontres 
et de convivialité : un lieu ouvert à tou.te.s, toute l’année !



/ PALE ALE HELLCITY 5%
/ BLANCHE HELLCITY 4%
/ FRENCH IPA HELLCITY 6,5%
/ Hellfest IPA 6,66%
/ BIèRE NANTAISE AMbrée 5,6%

/ ÉPHÉMÈREs HELLCITY

/ CHOUFFE BLONDE 8%  33 CL

/ DESPERADOS 5,9%  33 CL

/ Mort subite Kriek Cerise 4%  33 CL

/ TÊTE HAUTE IPA o.5 %  33 CL

/ TÊTE HAUTE BLANCHE HIBISCUS  O.5 %  33 CL

/ TÊTE HAUTE blonde o.5 %  33 CL

/ Panaché 

/ Monaco 

/ picon bière

bières pressions

bières bouteilleS

bières sans aLcool

À BASE DE BIÈRE

3,5O€
3,5O€

   5€
  4€
  4€

4,5O€

1O€

6,5O€
6,5O€

   9€
  7€
  7€

8€

18€
18€

   25€
  2O€
  2O€

22€

6€
6€
6€

6€
6€
6€

  3,5O€      7€
  4€      8€
  4€      8€

  25 CL             5O CL            15O CL

/ Médiator 
    découverte de 4 x 12,5 cl de bières Hellcity

  25 CL     5o cl

CIDRE

/ cidre la mordue 6 %  27,5 CL  6€

EAUX
/ H2POP 7O cl

/ H2POP pétillante 7O cl

/ Vittel 5O Cl

/ Vittel 1 L
/ San Pellegrino 5O CL

/ San Pellegrino 1 l

1,5O€
1,5O€

3€
5€
3€
5€

 



/ EAU SIROP / DIABOLO 25 CL

   Grenadine, Pêche, Fraise, Menthe, Cerise, 

    Orgeat, Ananas, Violette, Abricot, Banane, 

    Citron, Kiwi Banane, Rose, Hibiscus, Lemon tea, 

    Cassis, Kiwi

/ LIMONADE  25 CL

/ PERRIER  33 CL

/ COCA COLA, COCA COLA ZERO, 
   COCA COLA CHERRY  33 CL

/ FANTA ORANGE  25 CL

/ FUZETEA pÊCHE 25 CL

/ sprite  25 CL

/ RED BULL, RED BULL PASTèQUE  25 CL

/ tonic la french SVP  25 CL

/ ginger beer la french SVP  25 CL

/ minute maid 25 CL

    ABRICOT, ANANAS, orange, pomme, tOMATE

/ ORANGINA  25 CL

roséS
/ ROSÉ D’ENFER  12 CL

    Saint-Mont, TannaT, Pinenc, Cabernet Sauvignon

/ côtes de provence  12 CL

    Château Tour Saint-Honoré, 
    Grenache & Cinsault

/ cru classé côtes de provence  12 CL

    Château marguerite, Grenache,
    Cinsault, rolle

Pétillants & champagne
/ prosecco  1O CL

    riccadonna, GLERA

/ VOUVRAY 1O CL

    clos naudin, chenin

/ champagne  1O CL

    Billecart Salmon, Pinot Noir, 
    Chardonnay, Pinot Meunier

SOFTS

VINS au verre

2€/2,5O€ 

2€
4€
4€

4€
4€
4€
4€
4€
4€
4€

4€

3€

5€

4,5O€

4,5O€

6€

8,5O€

4€

4,5O€

5,5O€

5,5O€

5,5O€

7€

4€

4€

6€

/ expresso
/ allongé
/ double expresso
/ crème
/ noisette
/ grand crème
/ capPuccino
/ café Viennois
/ chocolat chaud
/ chocolat Viennois
/ Thé
/ IRISH COFFEE
/ FRENCH COFFEE
/ JAMAICAN COFFEE
/ GENEPI COFFEE

BOISSONS CHAUDES
1,8O€
1,8O€
3,5O€
2,2O€ 
2,2O€

4€
4,5O€
4,5O€

4€
4,5O€
3,5O€

9€
9€
9€
9€

BLANCS

/ muscadet sur lie  12 CL

    MELON B.

/ muscadet cru clisson  12 CL

    MELON B.

/ AUGUSTE  12 CL

    château de la mulonnière, chenin blanc

/ ANNA (tendre)  12 CL

    château de la mulonnière, chenin blanc

/ menetou salon  12 CL

   Domaine du loye, sauvignon blanc

/ chablis  12 CL
   domaine d’élise, chardonnay

rougeS

/ CAHORS  12 CL

   french malbec, malbec

/ côtes du rhône 12 CL

    Domaine Duseigneur, Grenache & Syrah

/ HAUT MÉDOC 12 CL

    Château l’Eden, Merlot, Cabernet Sauvignon

/ corbières  12 CL

    Château Caraguilhes, Grenache, 
    Syrah, Carignan

/ CHINON  12 CL

    Domaine Fabrice Gasnier, Cabernet Franc

/ sancerre  12 CL

    domaine fouassier, pinot noir

4,5O€

5,5O€

12€



   

    SPRITZ     15 cl

     / ST GERMAIN 
     / APEROL
     / CAMPARI
     / MANDARINE
     / LILLET ROSÉ
     / CHAMBORD
     / ITALICUS
     / LIMONCELLO
     / SARTI ROSA
     / BIANCO SPRITZ

ROCKSTARS
/ MARGARITA       1o cl

    Tequila El Jimador, Cointreau, 
    Citron Vert, Sel

/ hell ti punch        6 cl

    rhum vieux st james nectar, citron vert, 
    liqueur de piment d’espelette

/ OLD FASHIONED       8 cl

    maker’s mark, cassonade,

    angostura Bitter, Orange

/ NEGRONI       9 cl

    Gin Bombay Sapphire, Campari,

    Martini rouge, Orange 

/ COSMOPOLITAN       12 cl
   Vodka Wyborowa, Cointreau, citron jaune, 

   jus de cranberry

/ ESPRESSO MARTINI       12 cl
   Vodka Wyborowa, liqueur de café 
    du honduras, Baileys, expresso, 
    peychaud bitter

/ MAï TAï      12 cl
    Havana 3 ans, Havana especial, sirop d’orgeat,

    citron vert, sirop de gingembre, Cointreau, 

    Appleton estate 12 ans 

/ GIN FIZZ COCO          18 cl 

    Gin Beefeater, liqueur Coco Giffard, citron vert, 

    sirop de canne, eau gazeuse

/ PORNSTAR MARTINI       13 cl
   Vodka grey goose, jus fruit de la passion,      
    citron jaune, sirop de vanille, shot de Prosecco

COCKT’HELL

9€

/ LONG ISLAND ICEd TEA       1O cl
    Vodka Wyborowa, Tequila El Jimador, 
     RHum Havana, Gin Beefeater, Cointreau, 
     citron vert, Coca Cola

/ MAX-Y-BOOM      25 cl
   Génépi, citron vert, bière pale ale, 

    bitter scarborough, angostura bitter 

/ PALOMA      1O cl
   Tequila Patron Silver, sirop d’agave, 

    Pamplemousse rose la French svp, 

    citron vert, jus de pamplemousse

SignatureS

/ LAFAYETTE 
   by nathan feat                                 12 cl
    Chartreuse, liqueur de violette, sirop de framboise, 
    jus de citron vert, bitter hellfire, blanc d’oeuf 

/ PUSH THE LIMIT by mathias       1O cl
   Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva, 

    concombre, menthe, miel, poivre, 

    bitter gingembre

/ ZOMBIE LADY by victor        1O cl
   vodka grey Goose Berry, sirop d’orgeat, 

    sirop d’hibiscus, jus de cranberry, citron jaune,   

    tabasco, peychaud bitter, chambord 

/ cocktail de la semaine

mocktails

/ virgin mojito
/ virgin pina colada
/ VIRGIN SPRITZ
/ VIRGIN HUGO SPRiTZ

/ Mocktail DE LA SEMAINE

  

APÉRITIFS
/ kiR clissonNais  12 CL

/ kir PÉTILLANT  12 CL

/ kir royal  12 CL

/ ricard, pastis  2 CL

/ martini 6 CL

    rouge, blanc

/ suzE 5 CL

/ lillet  5 CL

    blanc, rosé

5€
6,5O€

13€
3€

4,5O€

4€
4,5O€

DIGESTIFS & LIQUEURS 4 CL

/ Mentha Speakeasy
/ Get 27
/ menthe pastille
/ génépi
/ bumbu cream
/ baileys
/ chartreuse verte
/ cognac aux amandes
/ verveine
/ limoncello

6€
6€
6€
8€
7€
6€

1O€
8€
8€
6€
 

9€

9,5O€

1O€

1O€

1O€

12€

12€

1O€

13€

12€

13€

12€

12€

12€

13€

11€

6,5O€
6,5O€
6,5O€
6,5O€

6,5O€

CLASSICS
/ MOJITO       3o CL

    Rhum Havana 3 ans, cassonade, angostura bitter 
    citron vert, menthe, eau gazeuse

    + Supp fruit 
     passion, fraise, framboise, ananas

/ gin & tonic        15 CL

    Gin Beefeater, tonic La French SVP, citrons verts et jaunes

/ americano      25 CL

    Campari, Martini rouge, eau gazeuse, orange

/ MULE          25 CL MOSCOW / LONDON / JAMAICAN

/ CaÏpirinha      1o CL

    Cachaça Leblon, cassonade, citron vert

/ PINA COLADA      25 CL

    Rhum Havana 3 ans, jus d’ananas, lait coco

/ DaÏquiri      12 CL

    Rhum Havana 3 ans, citron vert, sirop de sucre de canne    

9,5O€

O,5O€

9€

9€

9,5O€
1O€

1O€

1O€



/ planche de charcuteries et fromages
    Charcuteries begein, fromages, pain artisanal et beurre AOP La Conviette

/ Poulet Karaage maison, mariné et frit, mayo KTM
/ Portion de frites, mayo KTM
/ houmous DE pois chiches
/ Tzatziki au brassé coco
/ Camembert AU LAIT CRU, rôti AU MIEL ET ROMARIN
/ Tartine de curé nantais et confit d’oignon 
   à la bière HELLCITY
/ Nougat de fromage frais fermier, micro-pousses		
/ Pâté en croute de volaille, pickles		

POUR COMMENCER
18€

9€
3,5O€

5€
7€

 12€
    11€

9€
8€  
  

FORMULE DU JOUR*
Entrée + plat + dessert 21€
Entrée + plat 19€
Plat + dessert 19€

/ BASQUE
   mélange de salade, poulet, Ossau Iraty, chorizo, 
   oeuf dur, légumes de saison grilléS

/ Nantaise
   Mélange de salade, toast curé nantais, 

   pommes pochées au muscadet, poitrine de cochon, 

   Chips de blé noir et pickles

/ POKE THON AU QUINOA
   quinoa, thon mariné, concombre, 

   edamame, carotte, mangue, sésame

/ POKE vegge AU QUINOA
   quinoa, concombre, edamame, carotte,

   mangue, sésame, fruit de la passion

salades & bowls
18€

   

19€

19€

17€

* le miDi, du lundi au vendredi, sauf jours fériés

BURGERs & sandwiches
  - servi avec sa portion de frites -

/ Cheeseburger
    Pain bun DE NOTRE BOULANGER,  boeuf haché 1OO % VBF, 

    poitrine fumée, cheddar, sauce burger maison,

    pickles d’oignonS rougeS

/ PICANTE
    Pain bun DE NOTRE BOULANGER, haché de cochon recette maison  

    1OO % VPF, chorizo, confit d’oignon à la bière HELLCITY, 

    Tome de la ferme, sauce hellfire

/ BLACK BIQUETTE  

    Pain bun noir, boeuf haché 1OO % VBF, poitrine fuméE, 

    tomates confites, salade, fromage de chèvre de 

    chez Mélanie et Gaëtan, herbes fraîches

/ antre croc’  
   Pain de meule à l’ancienne de notre boulanger, filet de poulet  

   fumé par nos soins, camembert au lait cru, sauce moutarde   

   ancienne, champignons, pickles, cornichons

/ DOUBLE CHEESEBURGER
    Pain bun de notre boulanger, double boeuf haché 1OO % VBF, 

    poitrine  fumée, cheddar, sauce burger maison, pickles d’oignon rouge

/ BIG hell
    Pain bun de notre boulanger, triple boeuf haché 1OO % VBF, 

    galette rosti frite, sauce maison, poitrine fumée, cheddar, 

    tome fermière, tomates confites, confit d’oignons à la bière  

    HELLCITY, pickles

18€

21€
   

22€

23€

23€

29€

MENU 
Enfant

-de 1O ans

steak haché ou poulet pané 
ou poisson 

+ une boule de glace 

11 €

Possibilité de haché végétal sur tous nos burgers

     
 

C  

 



DESSERTS

NOS TARTARES

glaces

/ Échine de cochon au soja, cuite à basse température
   écrasé de pommes de terre et sauce hellfire 

/ magret de canard entier français,
   Pommes de terre grenailles 

/ Andouillette de chez Paul Begein, la fameuse ...
   frites et sauce moutarde

/ Suprême de volaille fermièrE aux épices	
   Légumes de saison et huile gourmande 

/ Thon “mi-cuit” snacké
   Ecrasé de pommes de terre 

/ filet de bar mariné au Prik Pao	
   Légumes de saison et sauce beurre blanc 

/ Côte de bOEuf SÉLECTION VBF (2 personnes, env. 1 kg) 
    2 sauces et 2 garnitures

/ rock’n’meat (2 personnes, env. 884,5 g)
    Magret, Boeuf, Cochon + 2 sauces et 2 garnitures

/ Faux filet sélection VBF
   Races Charolaise, Aubrac, Salers, Rouge des prés, etc ...
   frites et sauce béarnaise

/ Sauce supplémentaire    1 €     / Garniture supplémentaire    2.5o€

SUR LA FLAMME
   18€

   
26€

21€

21€

23€
 

26€ 

79€

65€

 26€        49€         69€      
3OO G         6OO G         9OO G

 

/ Brioche perduE, caramel au beurre salé, glace à la vanille
/ Pavlova aux fruits de saison	
/ Moelleux au chocolat VALRHONA 55 %, encore tiède ...	
/ Finger sarrasin, gel abricot, ganache chocolat blanc et thym 

/ Fourme d’Ambert truffée, fruits secs caramélisés	
/ ASSIETTE de 3 fromageS

/ Café gourmand
/ Irish coffee gourmand
/ exPresso martini gourmand

/ 1 boule / 2 boules / 3 boules
    fraise, citron, vanille, chocolat 

/ HellcitY
    Glace vanille et sésame noir, 
    coulis de fruits rouges épicé, chantilly, 
    Sucre pétillant

/ coupe colonel
    Sorbet citron, vodka glacée

/ cubaine
    Glace vanille, rhum ambré 

9€
   1O€

9€
8€
  

7€
11€

1O€
16€
16€

    / prix nets et service compris.

    / L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

    / La liste des allergènes présents dans nos plats, ainsi que la provenance de nos viandes, 

       sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.

tous nos plats sont grillés devant vous au mibrasa

9€

9€

9€

3€/6€/8€

/ Tartare de bOEuf 1OO % VBF préparé devant vous                                                                        19€
    Persil, échalotes, cornichons              
/ Tartare de bOEuf 1OO % VBF "italien" préparé devant vous                                                  22€
    Pesto, tomates confites, parmesan râpé

   



www. hellcity. fr

" Nous sommes de vrais passionnés !
Cela implique un investissement à chaque instant et une main d’oeuvre qualifiée.

 Chaque produit est le fruit d’un sourcing réfléchi et responsable, avec nos fournisseurs 
qui partagent nos valeurs (matières premières de qualité, brutes et françaises). "

Le chef  Christophe Carré  et sa brigade.
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